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Placinta cu Mere si Scortisoara - Reteta de Casa

DeserturiUsor[] 60 min[] 6 portiiChef: Lucian

Placinta cu mere si scortisoara este unul dintre cele mai iubite deserturi de casa, apreciata pentru aluatul fraged
si umplutura aromata de mere coapte. Combinatia dintre merele dulci-acrisoare, scortisoara si unt ofera un
desert parfumat, perfect pentru orice anotimp si ideal alaturi de o ceasca de ceai sau cafea.

Ingrediente

300 g faina

150 g unt

100 g zahar

5 buc. Mere

1 buc. Ou

1 plic zahar vanilat

1 lingura pesmet

1 lingura suc de lamaie

1 lingurita sare
Mod de preparare

1. Amesteca faina cu untul rece taiat cubulete pana obtii un aluat nisipos.

2. Adauga oul, zaharul, un praf de sare si framanta rapid un aluat omogen. inveleste-l in folie si lasa-I la
frigider 30 de minute.

3. Curata merele, indeparteaza cotoarele si taie-le felii subtiri. Amesteca-le cu scortisoara, zaharul vanilat si
sucul de lamaie.

4. intinde aluatul intr-o tavéa tapetata cu hartie de copt si presara pesmetul pe baza.

5. Asaza uniform feliile de mere peste aluat.

6. Coace placinta in cuptorul preincalzit la 180°C timp de aproximativ 40 de minute, pana devine frumos
rumenita.

7. Las-0 sa se raceasca usor, apoi pudreaz-o cu zahar fnainte de servire, daca doresti.
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