Retete Culinare Romanesti | bucatarasulmaxi.ro:
Prajitura Snagov

Deserturi traditionaleUsor[] 45 min[] 8 portiiChef: Lucian

Prajitura Snagov este un desert pufos si aromat, cu o textura fina si un gust delicat de laméie, perfect pentru
mesele in familie sau ocaziile speciale. Este o prajitura simpla, ce combina dulceata zaharului cu prospetimea
cojii de lamaéie rase, aducadnd aminte de gusturile copilariei. Poate fi servita simpla sau pudrata cu zahar, alaturi
de un ceai sau o cafea.

Ingrediente

4 oua

100 ml ulei
250 g faind
200 g zahar
100 ml lapte

coaja rasa de lamaie

Mod de preparare

1. Se bat oudle cu zaharul pana se deschid la culoare.

2. Se adauga treptat uleiul, laptele si faina.

3. Se incorporeaza coaja de lamaie rasa.

4. Compozitia se toarna intr-o tava unsa cu unt si tapetata cu faina.

5. Se coace la 180°C timp de 25-30 de minute, pana devine aurie.
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