Retete Culinare Romanesti | bucatarasulmaxi.ro:
Salam de biscuiti

Desert fara coacereUsor[] 30 min[] 12 portiiChef: Lucian

Salamul de biscuiti este un desert clasic, fara coacere, apreciat pentru textura sa densa si gustul bogat de
cacao. Este o reteta rapida si economica, perfecta pentru momentele cand ai pofta de ceva dulce, dar nu vrei sa
petreci mult timp in bucatarie. Poate fi servit atat la mesele de familie, cat si la ocazii festive, fiind iubit de copii
si adulti deopotriva. Gustul sau echilibrat de biscuiti si cacao, completat de unt si lapte, aduce aminte de
deserturile traditionale din copilarie.

Ingrediente

500 g biscuiti
150 g zahar
100 g unt
100 ml lapte

2 linguri cacao

Mod de preparare

1. Sfarama biscuitii in bucati mici.

2. Fierbe laptele impreuna cu untul, zaharul si cacaoa, amestecand pana la omogenizare.
3. Toarna compozitia calda peste biscuiti si amesteca bine.

4. Pune amestecul pe o folie de plastic si modeleaza sub forma de salam.

5. Lasa la frigider pana se intareste.
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