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Salam de biscuiti
Desert fara coacereUșor⏱ 30 min� 12 portiiChef: Lucian

Salamul de biscuiți este un desert clasic, fără coacere, apreciat pentru textura sa densă și gustul bogat de
cacao. Este o rețetă rapidă și economică, perfectă pentru momentele când ai poftă de ceva dulce, dar nu vrei să
petreci mult timp în bucătărie. Poate fi servit atât la mesele de familie, cât și la ocazii festive, fiind iubit de copii
și adulți deopotrivă. Gustul său echilibrat de biscuiți și cacao, completat de unt și lapte, aduce aminte de
deserturile tradiționale din copilărie.

Ingrediente

500 g biscuiți

150 g zahăr

100 g unt

100 ml lapte

2 linguri cacao

Mod de preparare

Sfărâmă biscuiții în bucăți mici.1.

Fierbe laptele împreună cu untul, zahărul și cacaoa, amestecând până la omogenizare.2.

Toarnă compoziția caldă peste biscuiți și amestecă bine.3.

Pune amestecul pe o folie de plastic și modelează sub formă de salam.4.

Lasă la frigider până se întărește.5.
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